
 

     



 TRADITIONALE 

 

Piper alb macinat 

Pentru sosuri albe, salate, branzeturi, produse de patiserie, 

preparate din carne, peste, legume, cartofi, oua. Piperul alb este 

mai aromat si mai putin iute decat cel negru. 

Continut net: 15 g e 

EAN 5941390000193 

 

Piper negru macinat 

Pentru preparate din carne si peste, branzeturi, sosuri, supe 

picante, ciorbe, salate, sufleuri, maioneze. Piperul negru este mai 

iute decat cel alb. 

Continut net: 17 g e 

EAN 5941390000186 

 

Piper negru boabe 

Pentru prepararea marinatelor, ciorbelor din carne, conservelor 

de castraveti, heringului. Are o aroma puternica. Bobul de piper 

intreg isi dezvaluie aroma, fie proaspat, fie la gatit. 

Continut net: 17 g e 

EAN 5941390000179 

 

Ienibahar macinat 

Cu gust puternic aromat, asemanator piperului, poate fi folosit 

la prepararea carnii de orice tip, la tocanite, ghiveciuri, sosuri sau la 

produse de patiserie. 

Continut net: 12 g e 

EAN 5941390002708 



 

Boia de ardei dulce 

 Are o culoare rosu intens si un gust dulce. Pentru preparate 

din carne, oua si peste, diferite sosuri, branzeturi sau pentru platouri 

reci. 

Indicatie: a nu se adauga in ulei (grasime) fierbinte, a nu se                  

folosi direct pe gratar. 

Continut net: 17 g e 

EAN 5941390000155 

 

Boia de ardei iute 

O aroma fina, dar este foarte iute. Pentru: gulas, snitel iute, 

mancare de castraveti, supe, sosuri, mancaruri exotice. 

Indicatie: a nu se adauga in ulei (grasime) fierbinte, a nu se folosi 

direct pe gratar. 

Continut net: 17 g e 

EAN 5941390000162 

 

 

PATISERIE 

   

 

Seminte de susan 

Se folosesc pentru produse de patiserie, paine, mancaruri dulci. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390017023 

 

 



 

Scortisoara macinata 

Pentru deserturi, compoturi, orez cu lapte, prajituri cu fructe si 

pentru patiserie. 

 

Continut net: 15 g e 

EAN 5941390000209 

 

 

Nucsoara macinata 

Aroma intensa, condimentata a nucsoarei imbunatateste 

substantial gustul mancarurilor. Pentru supa de carne, chiftele, 

hamburgeri, perisoare, piure de cartofi, sufleuri picante, conopida, 

varza de Bruxelles, gulii, diferite prajituri. 

 

Continut net: 10 g e 

EAN 5941390000131 

 

 

Chimen seminte 

Pentru preparate din carne de berbec, tocanite, gulas 

unguresc, salate, sfecla rosie, varza murata, varza dulce alba si 

rosie, cartofi cu chimen, branzeturi, aspicuri, paine cu chimen. Se 

adauga in mancare in timpul fierberii. 

 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390000100 

                                                 

 

 



 MIX 

 

Condiment pentru ñcarne de puiò 

Condimentele pentru carne de pasare imbumatatesc 

substantial gustul preparatelor dumneavoastra. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390000056 

 

Condiment pentru ñcarne de porcò 

Acest amestec de condimente se poate folosi ca adaos pentru 

sosuri. De asemenea, se presara peste carnea de porc, sau se 

poate folosi in amestec cu uleiul pentru a unge carnea.  

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003286 

 

Condiment pentru  ñpesteò 

Compozitia acestui plic se utilizeaza la pregatirea preparatelor 

din peste  (prajit la gratar sau la cuptor), precum si a ciorbei de 

peste. Amestecul de condimente se presara pur si simplu peste 

peste, sau se poate amesteca cu ulei, dupa care se unge pestele 

inainte de pregatire. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003248 

 

Amestec de condimente pentru ñsarmaleò 

Acest amestec de condimente este indicat pentru 1 kg de 

carne tocata. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003880 



 

Amestec de condimente pentru ñcarne tocataò 

Acest amestec de condimente se poate folosi la prepararea 

perisoarelor, chiftelelor, sarmalelor, pastelor cu carne, legumelor 

umplute cu carne, coltunasilor cu carne. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003422 

 

Amestec de condimente pentru ñmielò 

Se presara inainte de gatire peste carnea de oaie sau miel si 

se lasa 30 minute. Acest condiment da savoare preparatelor 

dumneavoastra.  

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390004115 

 

 

Amestec de condimente pentru ñmititeiò 

Compozitia acestui plic se foloseste la prepararea pastei de 

mici. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003903 

 

Condiment pentru ñgratarò 

Pentru prepararea oricarui tip de friptura la gratar. Se presara 

peste carne inainte sau dupa ce o asezati pe gratar.  

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390000063 



 

Condiment pentru cartofi prajiti 

Aceasta compozitie se adauga in faza finala de pregatire a 

cartofilor prajiti in locul sarii alimentare. Se foloseste, de asemenea, 

la cartofi copti, nature, piure si la budinci pe baza de cartofi. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003224 

 

 

Condiment pentru ñmuraturiò 

Continutul plicului este suficient pentru 2,5 litri de compozitie. 

Sugestie: Castraveti intregi. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390000087 

 

 

Mustar boabe 

Mustarul boabe este ingredientul ideal pentru prepararea 

muraturilor (castraveti, gogosari, sfecla rosie, dovlecei), precum si 

pentru marinatele din peste si sosurile acre. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390003309 

 

Condiment Special 

Pentru prepararea oricarui tip de friptura la gratar, dar si 

pentru carnati, mici, etc. 

Continut net: 20 g e 

EAN 5941390000391 

 

 


